ZALACZNIK NR 2
REGULAMIN
XVII Konwentu Polskich Winiarzy - KUTNO 2024

1. Cele Konwentu:

1.1. Wsparcie merytoryczne dla winiarzy i propozycje rozwiazywania problemow
w oparciu tendencje, najnowszg wiedze i technologie cieszace sie uznaniem
w Polsce i na $wiecie.

1.2. Integracja S$rodowiska polskich winiarzy, wzajemna wymiana do$wiadczen,
poréwnanie dotychczasowych dokonan i zapoznanie z winami uczestnikow w trakcie
degustacji otwarte;j.

1.3. Umozliwienie zapoznania sie ze sposobami radzenia sobie z przymrozkami i innymi
niesprzyjajacymi warunkami pogodowymi, by ochroni¢ zbiory, dzialaniami na rzecz
promocji wina, w tym dobrymi praktykami wspétpracy na linii winiarz -
sommelier/sklep winiarski/dystrybutor, a takze z przepisami prawa majacymi wptyw
na produkcje wina i prowadzenie winnicy.

1.4. Przedstawienie opinii spotecznej dokonan polskich winiarzy, oraz promocja polskiego
winiarstwa.

2. Rodzaj imprezy

Zamknieta, przeznaczona tylko dla producentéw wina i os6b zaproszonych.

3. Organizatorzy Konwentu

Organizatorem wykonawczym jest Stowarzyszenie Winiarzy Ziemi tLddzkie;j.
Organizatorem merytorycznym jest Polski Instytut Winoros$li i Wina.

4. Dataimiejsce Konwentu

4.1. Konwent odbedzie sie w Hotelu Magnolia w Kutnie (ul. Bitwy pod Kutnem 22, 99-300
Kutno) w dniach od 22.11.2023 r. (piatek) do 24.11.2023 (niedziela) szczegoty w
PROGRAMIE KONWENTU.

4.2. Rejestracja uczestnikow Konwentu odbedzie sie = w recepcji Konwentu
22.11.2023 r. (piatek) od godziny 15.00 do godziny 17.00.

5. Warunki uczestnictwa

5.1. Udziat w XVII Konwencie Polskich Winiarzy oznacza akceptacje postanowien
niniejszego regulaminu.

5.2. Konwent skierowany jest do Polskich producentéw wina, jako oséb fizycznych lub
prawnych, ktére posiadajg uprawe winoro$li liczacg co najmniej 300 krzewow
przeznaczonych do produkcji wina.



5.3. Ze wzgledu na ograniczong pojemno$¢ sal konferencyjnych, ograniczono liczbe
przedstawicieli do max. 2 0s6b z kazdej winnicy.

5.4. Zgtoszenie udziatu w Konwencie nalezy  nadsytac na adres:
konwent@instytutwina.pl w terminie do 15 pazdziernika 2024 r. na
obowiazujacym druku - patrz zatgcznik nr 1 ,Formularz zgtoszenia udziatu”.
Formularz nalezy wypeinic¢ elektronicznie. O przyjeciu zgtoszenia decydowa¢ bedzie
kolejnos¢ zgtoszen.

5.5. Uczestnicy Konwentu ponosza oplaty w wysokosci 300 zlotych od osoby, oraz
zobowiazuja sie dostarczy¢ minimum 2 rodzaje wina, po 3 butelki kazdego
rodzaju do wspdlnej otwartej degustacji podczas spotkania integracyjnego, w celu
zapoznania sie z produktami winnicy oraz wymiang doswiadczen winiarskich.

5.6. Wptaty nalezy wnosi¢ w terminie do dnia 15 pazdziernika 2024 r, na numer
rachunku Stowarzyszenia Winiarzy Ziemi Lodzkiej - 11 1600 1462 1717 4612 1000
0001, tytut wptaty - ,KONWENT - IMIE NAZWISKO - NAZWA WINNICY”.

5.7. Kazdy uczestnik ponosi we wtasnym zakresie koszty dojazdu, noclegéw oraz koszty
dostarczenia win na degustacje otwarta podczas spotkania integracyjnego.

6. Warunki zglaszania i dostarczenia win na degustacje otwarta.

6.1. Organizatorzy Konwentu udostepnia zgtoszone wina wszystkim uczestnikom do
samodzielnej degustacji otwartej w trakcie spotkania integracyjnego.

6.2. Kazdy uczestnik Konwentu moze zgtosi¢ do degustacji wiecej niz 2 rodzaje wina.

6.3. W nieprzekraczalnym terminie do 15 pazdziernika 2024 nalezy przesta¢ pocztg
elektroniczng: wypetniony w formie elektronicznej (word) ,Formularz zgtoszenia
udziatu” (wedtug zatgczonego wzoru Zat. nr 1 do regulaminu) oraz ,Fiszke
techniczng wina” osobna dla kazdego ze zglaszanych win (wedtug zalaczonego
wzoru Zal. nr 2 do regulaminu) na adres: konwent@instytutwina.pl

6.4. W nieprzekraczalnym terminie do 15 listopada 2024 r. nalezy dostarczy¢ wina na
degustacje otwartg, pocztg kurierska na adres: Winnica Witaj Stonce, 99-322
Oporow, Sylwia Prosniewska, z dopiskiem ,KONWENT”. W sytuacji szczegdlnie
uzasadnionej mozliwe jest przekazanie win organizatorom najpdzniej podczas
rejestracji uczestnikow. W tym przypadku prosimy o wcze$niejszg informacje na
adres e-mail konwent@instytutwina.pl.

6.5. Uczestnicy zgtaszajacy wina do degustacji odpowiadajg za dostarczenie ich w stanie
nieuszkodzonym. Przesylane wina powinny by¢ odpowiednio zabezpieczone przed

sttuczeniem, rozlaniem i innymi uszkodzeniami podczas transportu.

6.6. Zgtoszone na Konwent i dostarczone wina przechodzg na wtasno$¢ organizatorow.

7. Pozostale postanowienia

Winiarze, ktérzy zgtosili zamiar udziatu w Konwencie, otrzymaja zwrotnie na adres
mailowy potwierdzenie przyjecia zgloszenia.
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Zalaczniknr 1

FORMULARZ ZGtOSZENIA UDZIALU
W XVII KONWENCIE POLSKICH WINIARZY Kutno, 22-24.11.2024 R.

Nazwa winnicy

Wilasciciele winnicy

Osoby reprezentujace
winnice na Konwencie

1. Imie i nazwisko:

2. Imie i nazwisko:

Faktura TAK/NIE

Dane do faktury:

Nazwa firmy:
Ulica:

Kod pocztowy:
Miejscowosc:
NIP:

Telefon:

e-mail:

Data i godzina planowanego pobytu na Konwencie

Przyjazd:
Wyjazd:

Uwagi

Wypetniony formularz z bankowym potwierdzeniem wptaty
prosimy przesta¢ na adres: konwent@instytutwina.pl , najpdzniej
do dnia 15.10.2024 r.

Zalaczniki:
1. potwierdzenie wptaty za udzial w Konwencie
2. fiszka techniczna wina - Zatacznik nr 2 do
REGULAMINU.

Wyrazam zgode na przetwarzanie moich danych osobowych przez Wielkopolskie Stowarzyszenie Winiarzy oraz Polski Instytut
Winorosli i Wina w celu realizacji umowy i w zakresie niezbednym do $wiadczenia ustug oraz ich dalszego przetwarzania w celach
statystycznych. O$wiadczam, Ze dane podaje dobrowolnie i zostalem poinformowany o prawie wgladu do swoich danych i
mozliwosci zadania uzupetnienia, uaktualnienia, sprostowania oraz czasowego lub statego wstrzymania ich przetwarzania lub ich
usuniecia (Ustawa z dnia 29.08.1997 r. - (Dz. U. 2016 r. poz. 922 z p6Zn. zm.) - o Ochronie Danych Osobowych).




METRYCZKA TECHNICZNA WINA

Zatacznik nr 2

XVII KONWENT POLSKICH WINIARZY (Kutno 22-24.11.2024r.)

Nazwa winnicy

Nazwa wina

Rocznik

Kategoria wina *

Odmiana lub odmiany winorosli
(wedtug udziatu procentowego)

Zawartos¢ alkoholu w gotowym
winie (% obj.)

Kwasowosc¢ ogdlna (g/1)

Zawartos¢ cukru resztkowego

(e/1)

Inne informacje **

* Biate, rézowe, czerwone, musujgce, pétmusujqce, likierowe (wzmacniane), wyrabiane przy pomocy nietypowych technologii

winiarskich, etc. oraz wytrawne, off-dry, pétwytrawne, pétstodkie, stodkie

** Metody wytwarzania wina, sposéb uzyskania np. w wyniku dtugiej maceracji jasnych winogron (orange), dojrzewajqce
pod warstwq drozdzy kozuchujqcych, uzyskane z przejrzatych, zbotrytyzowanych Ilub czesciowo podsuszonych
winogron, uzyskane bez dodatku SOz, czy uzyto drozdzy naturalnych czy szlachetnych, czas dojrzewania w beczce,

rodzaj beczki, etc.



